
 

 
RISTORANTE FIDELIO 

 

 
 
 

      0,1 l 
Prosecco Spumante Brut “Il Fresco”  7,00 € 
Villa Sandi, Venetien 
 
Spumante Brut Rosé Dolomiti  11,00 € 
Pojer e Sandri, Trentino 

 
Franciacorta Cuvée Brut   13,00 € 
Bellavista, Lombardei 
 
 
   5 cl 
 
Martini Bianco   4,00 € 
Martini d’Oro   4,00 € 
Martini Rosso   4,00 € 
 
    
   4cl 
Campari   4,00 € 
Campari Soda   7,00 € 
Campari Orange   7,00 € 
Campari mit frisch gepresstem Orangensaft  10,00 € 
 
Cynar    4,00 € 
Cynar Soda   7,00 € 
Cynar Orange   7,00 € 
Aperol Orange   7,00 € 
Pernod   5,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

Antipasti  
Vorspeisen 



 

Insalata di rucola con scamorza e pesto alle noci                      
Rucolasalat mit Gebackenem Scamorzakäse und Walnusspesto                      € 12,00    
  

Parmigiana di melanzane , rucola e prosciutto di San Daniele                               
Terrine von Auberginen und Buffelmozzarella, Rucola und San Daniele Schinken    € 14,00  

 Salmone marinato su un letto di insalata di finocchio e arancia                                         
Gebeitzter Lachs auf Fenchel Orangen Salat                     € 15,00    
      

Tris di vitello con pomidoro brasati e composta di cipolle                                
Dreierlei von Kalbfleisch mit konfierten Tomaten und Zwiebelkompott     € 16,00   
                           

        

Minestre  
Suppen 

 Zuppa di spinaci con tartufo nero e uovo di quaglia affogato         
Spinatsuppe  mit Schwarzem Trüffel und pochiertem Wachtelei                     € 9,00 

Essenza di pollo con fegato e agnollotti alle mele                                             
Geflügelessenz mit Leber apfelagnollotti        €  9,00    
                                      

 

Pasta & Riso  
Zwischengerichte 

Ravioli ripieni di astaco, spinaci giovani, pomidoro brasati e spuma allo zafferano              
Hummerravioli auf Jungen Spinat, Konfierte tomaten                                                                               
und Safranschaum           € 14,00/€ 22,00  

Gnocchi alla Sorrentina                                             
Gnocchi mit Tomatensugo, Büffelmozzarella und Basilikum                   € 14,00/€ 21,00   
           

Tagliatelle con ragú di guancia di vitello e radicchio brasato                                  
Tagliatelle mit Kalbsbäckchenragout und geschmortem Radicchio  € 15,00/€ 23,00  

 
 

Pesce  
Fischgerichte 

Tonno alla Siracusana                
Thunfisch mit Knoblauch, Zitrone, Ingwer, Koriander                                             € 22,00  

Brandade di stoccafisso con verdura alla griglia e crostini al timo                                              
Stockfisch Brandade mit Gegrilltem Gemuse und Thymiancroutons                        €  19,00 



 

    

Carne                    
Fleischgerichte 

Filetto di manzo con olive Taggiasca e datteri brasati, crema di polenta                                     
Rinderfilet mit Taggiasca Oliven, Datteln und Polenta Creme                        € 24,00  

Cosciotto di agnello con caponata, patate al rosmarino e sughetto all’aglio                             
Lammhüfte mit Caponata, Rosmarinkartoffeln und Knoblauchjus                              € 21,00  

 

Dolce  
Desserts 

 Delizia di caffé con sorbetto ai fichi e spuma di cioccolato                                                   
Kaffeeschnitte mit Feigensorbet und Schokoladenschaum           € 10,00    
                    

Agrumi marinati con tris di sorbetto e spuma allo zenero                                                                  
Eingelegte Zitrusfruchte mit Dreierlei sorbets und Ingwerschaum   € 10,00  
 

Formaggi  
Käse 
 
Formaggi italiani assortiti serviti con frutta macerata 
Käseauswahl serviert mit eingemachten Früchten                    €  12,00 

 
 
 
 
Sehr verehrter Gast, 
 
Sie erhalten auf  Ihr Abendessen für alle Speisen eine Gutschrift  
auf Ihre Hotelrechnung in Höhe von bis zu 48 € pro erwachsenen Gast. 



 

Vini al bicchiere 

Offenen Weine  
 
 
Vini bianchi – Weißweine    0,1l 
 
Pinot Bianco Alto Adige DOC “Weisshaus” 2009 4,60 € 
Cantina Colterenzio/Schreckbichl, Südtirol   
 
Vernaccia di San Gimignano DOCG 2009 4,80 €  
Panizzi, Toskana 
 
Greco di Tufo DOCG 2009 5,00 € 
Mastroberadino, Kampanien 
 
Gavi DOCG 2009 5,20 € 
Pio Cesare, Piemont 
 
 
Vini rosati – Roséweine   
 
“Vin dei Molini” Rosato 2008 4,80 € 
IGT vigneti delle Dolomiti 
Pojer e Sandri, Trentino 
 
 
Vini rossi – Rotweine  
 
Dolcetto d’Alba DOC  2007 4,80 € 
Enzo Boglietti, Piemont      
 
Lagrein Alto Adige DOC  2007 5,40 € 
Alois Lageder, Südtirol   
 
“Ad Astra” IGT Maremma  2006 5,90 € 
Cuvée Cabernet, Merlot, Syrah und Sangiovese 
Fattoria Nittardi, Toskana 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


